
Beruf:  Küchenangestellte/-r EBA

Name:	 Vorname:

geboren am:

Bürgerort (CH) / Staatsangehörigkeit:

Ausbildungsperiode:

A Anforderungen übertroffen B Anforderungen erfüllt C Anforderungen nur knapp erfüllt D Anforderungen nicht erfülltLegende:

Beurteilung

		  Arbeitstechnik

		  Teamfähigkeit, 
		  Zusammenarbeit

Kompetenznachweis
Zweijährige berufliche Grundbildung

		  Vernetztes Denken 
		  und Handeln

		  Umgang mit Mitteln 
		  und Betriebseinrichtungen

		  Lern- und Arbeitsstrategie

		  Information, 
		  Kommunikation

		  Selbstständigkeit

		  Zuverlässigkeit

		  Umgangsformen

		  Motivation

	Methodenkompetenz

	Bemerkungen

	Sozial- / Selbstkompetenz



Beruf:  Küchenangestellte/-r EBA

Name:	 Vorname:

	 	 Kalte Küche / Süssspeisen

	Fachkompetenz

Verantwortlicher Berufsbildner /
verantwortliche Berufsbildnerin: 

Lehrbetrieb:

Adresse / Ort:

Ort / Datum:	 Unterschrift:

		  Suppen, Stärkebeilagen, Gemüse

	 	 Fischgerichte

		  Geflügel- und Schlachtfleisch

		  Betriebswirtschaft / Betriebsorganisation

		  Arbeitssicherheit / Gesundheitsschutz / Brandschutz

		  Hygiene

	 	 Menükunde / Fachrechnen
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